Wochenspeiseplan

Kantine im Kreisverwaltungsreferat

KW 30

Tagessuppe 1,40 €

Menu |
Vegetarisch
& Vegan

Allergenkennzeichnung
Zutaten/Komponenten
Preis inkl. Gasteaufschlag

Menu Il
Fleisch & Fisch

Allergenkennzeichnung
Zutaten/Komponenten
Preis inkl. Gasteaufschlag

Menu Il
Wok & Grill

Allergenkennzeichnung
Zutaten/Komponenten
Preis inkl. Gasteaufschlag

Aktionsmenu

Montag

im Mendupreis enthalten

Kartoffel-Gemusegratin,

Bechamel, Kase & 570 €
Basilikumquark
AL G,C
Bio Kartoffeln
6,84 €
Putenschnitzel "MUtnchner
Art" mit Krauterkartoffeln & 8,50 €
Cocktaildip
ALG,C
Putenbrust, Bio Kartoffeln
10,20 €
Tofu-Gemusecurry
frisches Wokgemuse, 7,00 €
Kokosmilch, Jasminreis
K,F
Bio Reis
840 €

wechselndes Tagesmenu

Dienstag

/

570 €

Penne "alla Panna"
Brokkoli, Kirschtomaten,
Krauterrahm, Reibekase

A2,G
Bio Pasta
684 €

MSC Rotbarschfilet
gebacken, auf
i 9,00 €
Gemduserisotto &

Sc.Remoulade

ALGCD
MSC Fisch, Bio Reis
10,80 €

Currywurst "Berliner Art
pikante Tomatensauce 750 €

& Crinkle Wedges

L2
Gefligel oder Schwein
900 €

wechselndes Tagesmenu

Liebe Gaste, in der KW 34 haben wir Betriebsferien!

Allergene/Legende:

www.diascatering.de

Mittwoch

Vietnamesische / ) /
Spaghetti "Napoletana”

Gemusepfanne
Auberginen, Pilze, grine
Bohnen, Kokosmilch &
Reis

K.F

Bio Reis

Alpen-Burger
mit Emmentaler &
Putenschinken
Uberbacken, Potato
Dippers

ALGKF
Bio Rindfleisch

Hahnchenragout
"Zaricher Art" mit
Champignons & Spatzle

ALG
Hahnchenbrust

wechselndes Tagesmenu

20.- 24.07.2026

email: diascatering@aol.com

570 €

6,84 €

9,00 €

10,80 €

750 €

9,00 €

Donnerstag

Tomatenstlicke, Sugo,
Parmesan, Basilikum
Pesto

A2L1L2G
Bio Pasta

Backhendlbrust
Kartoffel-Rucola Salat,
Kernol

ALGC|I
Bio Kartoffeln, Hahnchenbrust

Frittierte Falafel

Couscous, Gurkensalat &

Minz-Joghurt

G
Bio Couscous

wechselndes Tagesmenu

A: Gluten Al: Weizen A2: Hartweizen A3: Gerste A4: Roggen A5: Hafer B:Krebstiere/erzeugnisse B1: Shrimps C:Eier/erzeugnisse D:Fische/erzeugnisse E:Erdnlsse/erzeugnisse F:Soja/erzeugnisse G:Milch/erzeugnisse

H:Schalenfriichte/erzeugnisse H1:Mandeln H2:Walnusse H3 Pistazien I:Sellerie/erzeugnisse 11: Knollensellerie 12:Staudensellerie J:Senferzeugnisse K: Sesam/erzeugnisse L: Schwefeloxid & Sulfit L1:Rotwein

L2: Tomatenmark L3: Trockenobst M:Lupinen/erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoffe 2. mit Konservierungsstoffe 3. mit Antioxidationsmittel 4. Sduerungsmittel 5. Saureregulatoren 6.Emulgatoren 7. Stabilisatoren 8.Verdickungsmittel

[
Vegan [ ig
Vegetarisch /

DiAS

Tel.: 089 - 13013640

Freitag

Hausgemachter /

Kaiserschmarrn
570 €
Zwetschgenroster &

Puderzucker

A1CG
Bio Milch
684 €

Pulled Pork
vom Schweinenacken
Sesamsemmel, 8,50 €
Honigzwiebeln &

Pommes Frites
ALK

Schweinefleisch
1020 €

Mediterranes GrillgemuUse
mit Tomatensauce, 7,00 €

Couscous

A2,G
Bio Couscous
840 €

wechselndes Tagesmenu

20-49%




