Wochenspeiseplan wio DIAS

Mensa der Berufsschulen in der Ruppertstrasse 05.05.-09.05.2025

Dias Catering Tel: 089 - 13013640 www.diascatering.de email: diascatering@aol.com DE-OKO-037
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
"Spaghetti Caprese” Blumenkohl- Kartoffelgratin
‘e Mozzarella, Zucchini, Kartoffelcurry (vegan) Késespatzle Karotten, Kohlrabi, .
4,80 € 4,80 € 4,80 € 480 €
M e n u I Kirschtomaten & Kokosmilch & roter Sahne & Roéstzwiebeln griiner Spargel, TagesgerICht
Basilikumcreme Reis Krauter-Quark
Allergenkennzeichnung AlG KF AlG AlG
. . Lasagne Bolognese Tandoori- Putenschnitzel
Cevapcici (Geflugel) e o . .
' . . Bio Rind mit Kase Hlahnchenbrust "Wiener Art" .
M enu I I Gemiisereis & 6,00 € ) 6,00 € _ 6,00 € ) 600€ Tagesgericht
uberbacken, fruchtige Currysauce & mit gebratenen
Tomatensauce .
Tomatensugo Volkornreis Kartoffeln
Allergenkennzeichnung A1GCL2] A1G|IL1L2 Al1GKF A1GC
Salat Beilagen Salate, Obst und Desserts auch zum Mithnehmen
Dessert & S[j@es Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert

Allergene/Legende

A: Gluten Al: Weizen A2: Hartweizen A3: Gerste A4: Roggen AS5: Hafer B:Krebstiere/erzeugnisse B1: Shrimps C:Eier/erzeugnisse D:Fische/erzeugnisse E:Erdnisse/erzeugnisse F:Soja/erzeugnisse G:Milch/erzeugnisse
H:Schalenfriichte/erzeugnisse H1:Mandeln H2:Walnusse H3 Pistazien I:Sellerie/erzeugnisse I11: Knollensellerie 12:Staudensellerie J:Senferzeugnisse K: Sesam/erzeugnisse L: Schwefeloxid & Sulfit L1:Rotwein L2: Tomatenmark
L3: Trockenobst M:Lupinen/erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoffe 2. mit Konservierungsstoffe 3. mit Antioxidationsmittel 4. Sauerungsmittel 5. Saureregulatoren 6.Emulgatoren 7. Stabilisatoren 8.Verdickungsmittel



